
Edelstahl ist ein Werkstoff, der häufig für die Herstellung 
von Gastronomiemöbeln verwendet wird. Seine glatte Ober-
fläche verhindert das Wachstum schädlicher Bakterien und 
gewährleistet dadurch ein hohes Hygieneniveau bei der Ver-
arbeitung von Lebensmitteln in Großküchen.

Die Korrosionsbeständigkeit von Edelstahl beruht sowohl 
auf der Legierungszusammensetzung als auch auf der na-
türlichen chemischen Reaktion an der Oberfläche des Werk-
stoffs, bei der sich eine passive Chromoxidschicht bildet. Die-
ser Prozess findet ausschließlich auf sauberen Oberflächen 
mit direktem Kontakt zu atmosphärischem Sauerstoff statt.

Wie jedes andere Material erfordert auch Edelstahl eine 
sachgemäße Nutzung und Pflege. Die regelmäßige Reini-
gung und Pflege von Edelstahlmöbeln gewährleistet ihre 
lange Lebensdauer und einen stör ungsfreien Betrieb.

1.	 Die Oberflächen der Möbel sind stets sauber zu hal-
ten. Verschmutzungen sind unverzüglich zu entfer-
nen. Schmutz und Ablagerungen, die auf der Oberflä-
che verbleiben, können Verfärbungen und Korrosion 
verursachen.

2.	 Zur Reinigung von Gastronomiemöbeln dürfen aus-
schließlich Reinigungsmittel verwendet werden, 
die für Edelstahl geeignet sind. In den meisten Fäl-
len besteht die Reinigung darin, das Reinigungs-
mittel auf die Oberfläche aufzutragen, Verschmut-
zungen mit einem weichen Tuch oder Schwamm 
zu entfernen, anschließend mit klarem Wasser 
nachzuspülen und alle Oberflächen – einschließ-
lich schwer zugänglicher Stellen, an denen sich 
Schmutz und Feuchtigkeit ansammeln können – 
sorgfältig trocken zu wischen.

3.	 Nach der Reinigung sind die Möbel mit geeigneten 
Pflegemitteln für Edelstahloberflächen zu konser-
vieren.

4.	 Für die Reinigung von Edelstahlmöbeln dürfen 
keine Scheuerpulver, Scheuermilch, Silberpflege-
mittel, Bleichmittel oder andere chlorhaltige Reini-
gungsmittel verwendet werden.

5.	 Oberflächen, die unsachgemäß genutzt oder gerei-
nigt werden, können Verfärbungen, Mattierungen 
und langfristig Korrosion aufweisen.

6.	 Auf dem Markt ist eine große Auswahl professio-
neller Reinigungs- und Pflegemittel für Edelstahl 
erhältlich. Es sollten ausschließlich Produkte nam-
hafter Hersteller verwendet und deren Anwen-
dungshinweise beachtet werden.

Edelstahl kann durch den Kontakt mit organischen und an-
organischen Säuren sowie Laugen beschädigt werden, bei-
spielsweise durch Kochsalzderivate, Essigessenzen, Senf, 
Gewürzmischungen, Gewürzkonzentrate und ähnliche Stof-
fe. Deshalb dürfen Speisereste und Gewürze nicht über län-
gere Zeit auf den Möbeloberflächen verbleiben.

Ein weiterer negativer Einfluss auf Edelstahl entsteht durch 
den Kontakt mit anderen Eisen- oder Nichteisenmetallen, 
beispielsweise Messerklingen oder Drahtschwämmen. Le-
bensmittel dürfen nicht direkt auf den Edelstahloberflächen 
geschnitten werden. Ebenso dürfen keine Arbeiten mit me-
tallischen Küchenwerkzeugen durchgeführt werden, die die 
schützende Passivschicht beschädigen könnten.

Die Oberflächen von Edelstahlmöbeln können sich außerdem 
durch den Kontakt mit stark färbenden Lebensmitteln, wie 
beispielsweise Blut oder Gewürzen, verfärben. Solche Ver-
färbungen stellen keine Beschädigung der Edelstahlober-
fläche dar, sondern sind eine Folge der normalen Nutzung. 
Bei regelmäßiger Reinigung und Pflege verschwinden diese 
Verfärbungen nach und nach.

Auf der Edelstahloberfläche können sich außerdem an-
organische Bestandteile aus hartem oder eisenhaltigem 
Leitungswasser ablagern. Werden die Möbel nass belassen 
und verdunstet das Wasser auf der Oberfläche, entstehen 
Ablagerungen, die häufig eine rostbraune Färbung aufwei-
sen. Diese Verfärbungen sind keine Korrosion des Edelstahls, 
sondern lediglich oberflächliche Ablagerungen und sollten 
unverzüglich gemäß den oben beschriebenen Reinigungs-
hinweisen entfernt werden.

Der Hersteller und der Vertreiber von Edelstahlmöbeln übernehmen keine Haftung für Schäden an den Möbeln, 
die durch eine nicht den oben genannten Empfehlungen entsprechende Nutzung, Reinigung oder Pflege entste-
hen, sowie für Verfärbungen und Ablagerungen, die auf den normalen Gebrauch zurückzuführen sind. Darüber 
hinaus werden Reklamationen wegen mechanischer Schäden, die während der Montage, Installation, des inner-
betrieblichen Transports oder während laufender Bau-, Ausbau- oder Renovierungsarbeiten am Aufstellungsort 
der Möbel entstehen, nicht anerkannt.

Pflege- und Reinigungsanleitung für Möbel aus korrosionsbeständigem 
Edelstahl sowie Hinweise zur Nutzung
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